
東濃の食材を使ったおつまみメニューを、このイベントのために開発しました！
イベント会場で味わい、東濃の美味しさや食文化を知っていただきたいです。
※地酒と同じく通貨のタイルコインと引換えでご提供します。

N E W S  R E L E A S E
報道関係 各位　　　【掲載のお願い】 2017 年 2 月吉日

名古屋テレビ塔で3月開催！ぎふ・東濃の地酒と美濃焼を楽しめるイベント

味付けあげ・グレープフルーツ・ミニトマトを串に刺し炙って
香味を出しご提供。　〈坂田豆腐（土岐市）〉
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①おつまみの内容発表　　発表／②前売チケット予約受付枠開設

※写真は準備中です。　※メニュー名や内容は変更の可能性がございます。　※小皿の持ち帰りはご使用済みのものに限ります。

※写真はイメージです。

美濃焼の器東濃の地酒

×

1. 知る人ぞ知る豆腐屋さんの味付けあげ炙り串
　～グレープフルーツで爽やかに～

ブランド豚「瑞浪ボーノポーク」に豚バラを角煮に。マーマレー
ドジャムを添えて。　〈瑞浪ボーノポーク（瑞浪市）〉

2. 霜降り瑞浪ボーノポークの角煮
　～マーマーレードジャムとの意外なマリアージュ～

3. 生芋100%プリプリコンニャクの甘辛煮 
　あじめこしょう添え

恵那鶏のモモ肉を日本酒で柔らかく煮て、隠し味にオリーブオ
イルとアンチョビペーストで仕上げました。　
〈恵那鶏（中津川市）〉

4. 恵那鶏の日本酒&オリーブオイル煮 
　～アンチョビガーリック風味～

100% こんにゃく芋の味と柔らかさを生かした甘辛煮にお好
みであじめこしょうでお召し上がりください。　〈明知産こん
にゃく（恵那市）、あじめこしょう（中津川市）〉

チコリと旬の山菜筍をメインに田舎味噌ベースの酢味噌で和
えました。　〈チコリ（中津川市）、味噌（恵那市）〉

燻製チーズを使ったシーザードレッシングで春菊・チコリ・ミョウ
ガを和えました。　〈チコリ（中津川市）、燻製チーズ（多治見市）〉

5. 春待ちチコリと筍とワカメの酢味噌和え

6.ちこり村チコリと燻製チーズの
　ひとくちシーザーサラダ

7. 東濃 5 市豚汁

8. 高級珍味 ヘボ（蜂の子）

東濃 5 市から食材を集めて作った豚汁です。　〈チコリ村の野
菜とあじめこしょう（中津川市）、マルコ醸造味噌（恵那市）、瑞
浪ボーノポーク（瑞浪市）、坂田豆腐のあげ（土岐市）、牧田こ
んにゃく（多治見市）　＊器は瑞浪市の蕎麦猪口でご提供。

東濃地方では「ヘボ」と呼ばれる蜂の子。佃煮をそのまま盛り
つけました。一度お試しあれ。　〈ヘボ（中津川市）〉

9. たじみあられ
地域のスーパーなどでも販売されている地元民なじみの味。
〈たじみあられ（多治見市）〉

おつまみを持った小皿もお持ち帰りOK

①おつまみの内容を発表です！

　東濃（多治見市、土岐市、瑞浪市、恵那市、中津川市）との新
しい出会いを届ける「MEETS TONO（ミーツ トーノー）」は、
東濃9蔵のこだわりの「地酒」を、自分で選べる「美濃焼の酒器」
で楽しめるイベント「MEETS TONO 東濃の地酒と美濃焼。」
を、名古屋テレビ塔で開催します！

M I N OYA K IJ I ZA K E

ホームページや会場でレシピ公開も予定



［お問合せ］ 東濃ぐるりん観光事業実行委員会 ミーツ トーノー事務局
メール info@meets-tono.com ／℡052-241-7803（株式会社クーグート内 担当：榎本、森田）

http://www.meets-tono.com前売チケット販売や詳しい情報はホームページへ
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開催日時：
会場：
入場チケット：
（発売中）

2017年 3月10日（金）17時～21時 ／11日（土）12時～19時 ／12日（日）12時～17時
名古屋テレビ塔下「タワースクエア」（1 階スペース）  住所：名古屋市中区錦3丁目6-15 先
（各日）前売 ¥2,500 / 当日¥3,000 （前売チケット（Pコード634-398）はなくなり次第、販売終了）
11日（土）、12日（日）には「VIP席チケット（※）」もご用意しています。
（※）12 時～14 時にお越しいただくと、特典（オリジナルタイルコイン1枚追加）付き！

関連するイメージ画像データもご用意しています。お問合せください。

当日の楽しみ方（システム）

ご使用済みの器はお持ち帰りOK
…美濃焼の器をご自宅へ
小皿はタイルコイン1枚に引換えもでき再び通貨に。お酒、おつまみに！

②お好きなものを選んで
お取りください

おつまみブース
①タイルコインを渡します
※メニューにより枚数が異なります

②選んだ地酒を
注いでもらいます

地酒ブース
①タイルコインを渡します
※地酒の種類により枚数が異なります

タイルコインは会場で追加購入OK
…5枚セット＝￥1,000

オリジナルタイルコイン
〈8枚〉
地酒、おつまみに使う通貨。
これも美濃焼！

※「VIP席チケット」：
前売で購入できます（売切れ次第、販売終了）。持参し12時～14時にお越しいただくと
タイルコイン1枚追加！
（「VIP席」という名称ですが、座席のご用意はありません。ご了承ください）

チケット 前売￥2,500 ／当日￥3,000

スターターセット
〈当日に受付でお渡し〉

美濃焼の酒器
〈1個〉
選りすぐりの作家と窯元の器を
40種類以上！

和らぎ水
〈1本〉

当日パンフレット／リストバンド／オリジナルブック

適度にお水を飲んで、
飲み過ぎにご注意

「VIP席チケット」
持参の方は

1枚 追加！

※

予約受付
簡単にご予約したい方に向けて。

WEB 販売
WEB上で決済。当日スムーズに入場できる。

お得な前売りチケットの販売にあたり、お問い合わせを多数いただきましたので、WEB で決済しなくてもい
い、予約受付も開始いたしました。

◎お買い求めいただいたチケットは、基本的には日程指定チケットですが、ご都合が合わなくなった場合は、別の日でも会
場にて「＋300 円」で入場いただけます。　◎前売チケットはなくなり次第、販売終了します。

主　催：東濃ぐるりん観光事業実行委員会（構成団体：多治見市、土岐市、瑞浪市、恵那市、中津川市）　

②前売チケット予約受付枠を開設しました！



東濃の地酒と美濃焼。
日本の原風景が息づく、ぎふ・東濃。

豊かな水で育まれた地酒を、この地に生まれた美濃焼で。

おいしくほろ酔う3 日間。

東濃とのおいしい出会いを、さあ、どうぞ。

主　催：東濃ぐるりん観光事業実行委員会（構成団体：多治見市、土岐市、瑞浪市、恵那市、中津川市）　
後　援：名古屋市、久屋大通発展会、NPO 法人大ナゴヤ大学

N E W S  R E L E A S E
【取材・掲載のお願い】 2016 年 12 月吉日

ぎふ・東濃の9蔵の地酒を飲み比べ、美濃焼の酒器やおつまみの小皿も
選んでお楽しみいただけるイベントを、名古屋テレビ塔で開催します！

　東濃（多治見市、土岐市、瑞浪市、恵那市、中津川市）との新しい出会いを届ける「MEETS TONO（ミーツ トー
ノー）」は、東濃の地酒を美濃焼の酒器で楽しめるイベント「MEETS TONO 東濃の地酒と美濃焼。」を開催いたします。
　酒蔵はどこも地域に根付き、こだわりの酒造りや海外展開に注力するなどそれぞれ個性豊か。東濃が誇るやき
もの「美濃焼」は日本の陶磁器生産量の約半分を占めておりその種類は実に多様です。地酒と美濃焼、またそれを
作る人々に出会い、通じて、東濃の魅力を伝えます。
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開催日時：
会場：
入場チケット：
（発売中）

当日の
楽しみ方
（システム）

2017年 3月10日（金）17時～21時 ／11日（土）12時～19時 ／12日（日）12時～17時

名古屋テレビ塔下「タワースクエア」（1 階スペース）  住所：名古屋市中区錦3丁目6-15 先
（各日）前売 ¥2,500 / 当日¥3,000 （前売チケット（Pコード634-398）はなくなり次第、販売終了）
11日（土）、12日（日）には「VIP席チケット（※）」もご用意しています。
（※）12 時～14 時にお越しいただくと、特典（オリジナルタイルコイン1枚追加）付き！

◎会場受付で、入場チケットと引き換えに、スターターセットをお渡しします。
◎スターターセットには、オリジナルタイルコイン（通貨）と、選べる美濃焼の酒器（1個）、
　和らぎ水などが含まれます。
 ◎地酒とおつまみは、全てオリジナルタイルコインと引き換え制です。　
※会場は基本的に立ち飲みです。



［お問合せ］ 東濃ぐるりん観光事業実行委員会 ミーツ トーノー事務局
メール info@meets-tono.com ／℡052-241-7803（株式会社クーグート内 担当：榎本、森田）

参加者には会場で、オリジナルブックをプレゼント！

東濃の地酒・おつまみを、
ヒノキ香る空間でお楽しみください。

http://www.meets-tono.com前売チケット販売や詳しい情報はホームページへ
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各蔵自慢の地酒が集合。
名古屋ではなかなか飲めない地酒も集まります。新酒
はもちろん、熱燗もご用意！

会場には杜氏も登場。
皆さん強い想いを持ちつつ温かい方ばかり。地酒や
蔵、町のこと、酒蔵さんとのお喋りもお楽しみください。

おつまみも東濃。
東濃には、美味しい食材がいっぱい。豊かな食文化を
ベースにしたMEETS TONOメニューをどうぞ。

美濃焼の器
M I N OYA K I

東濃の地酒

参加酒蔵（9 蔵）

J I ZA K E

酒器を選んで味わう。
よりすぐりの窯元や作家の酒器から、ご自分で選べま
す。かたちや色合いを見て、口当たりを想像して、お好
みを見つけてください。

東濃エリアが誇る美濃焼。
おつまみも美濃焼の小皿で。会場での「通貨」は、
MEETS TONO オリジナルタイルコイン！

お気に入りの美濃焼はお持ち帰りOK。

※お皿はオリジナルタイルコイン（1枚）と引き換えもできます。

※ノンアルコールドリンクもご用意しております。

お使いいただいた美濃焼の酒器と小皿は、そのままお
持ち帰りいただけます。ご自宅でもお使いください。

三千盛
（多治見）

千古乃岩酒造
（土岐）

ちごのいわ

中島醸造
（瑞浪）

若葉
（瑞浪）

はざま酒造
（中津川）

大橋酒造
（中津川）

恵那醸造
（中津川）

三千櫻酒造
（中津川）

岩村醸造
（恵那） 

前売チケットはなくなり次第、販売終了します。　【注意事項】 お車・バイク・自転車でご来場される方、未成年者の飲酒はお断りします。 飲酒する場合は同じ量のお
水を飲むなどして、飲みすぎないようご注意ください。 雨天決行（荒天中止）。内容は予告なく変更の可能性がございます。ご了承ください。  ※写真はイメージです。

3月10日（金）19時～　オープニングイベントとして、東濃5市の各市長が参加する鏡割りを実施
10日（金）の入場チケットでご来場の方を対象に、鏡割りの酒を振る舞います。なくなり次第終了。

会場イメージスケッチ

「地域の人」の言葉を通じて、東濃の魅力を発信する情報誌です。
今回は「地域の人＝酒蔵の人」として、東濃エリアに現在ある11の酒蔵を取材しました。絶賛制作中です！

×

関連するイメージ画像データもご用意しています。お問合せください。

※写真はイメージです。

※市長の参加は予定です。


